Baby Keks

Biscuits Béhé

Der HiPP Baby Keks wird aus ausgewahlten Bio-Zutaten hergestellt. Um héchste Sicherheit
fiir Ihr Baby zu gewahrleisten, wird der HiPP Baby Keks besonders schonend und mit
einzigartiger Sorgfalt gebacken. So kdnnen Sie sicher sein, dass Ihr kleiner Liebling einen
Keks in bester Bio-Qualitat und einem besonders milden Geschmackserlebnis bekommt.

Les Biscuits Bébé HiPP ont été élaborés a partir d'ingrédients biologiques sélectionnés.
Afin de garantir a votre bébé une sécurité optimale, les biscuits pour bébés de HiPP font
I'objet d'une cuisson douce a laquelle nous apportons le plus grand soin. Vous pouvez ainsi
étre sr que votre petit godtera un biscuit de haute qualité biologique et avec un gofit
particulierement doux.

Zubereitung nach 6 Monaten Ab dem 8. Monat
Préparation aprés 6 mois Dés 8 mois

Zutaten « Ingrédients

Weizenmehl*, Zucker*, Weizenstirke*, pflanzliche Ole*
(Palmal*, Sonnenblumendl*), Magermilchpulver*, Backtrieb-
mittel  Kaliumhydrogencarbonat, ~ Bourbon-Vanilleextrakt,
Vitamin By. *aus biologischer Erzeugung
Kann Spuren von Eiern, Sesam und Niissen enthalten.
Enthélt Milch

¥ Bio-Palmdl aus nachhaltigem Anbau, zertifiziert von
unabhangigen Kontrollstellen

Farine de froment*, sucre*, amidon de froment*, huiles
végétales* (huile de Palme®, huile de tournesol*), lait
écrémé* en poudre, agent levant bicarbonate de potassium,
extrait de vanille de Bourbon, vitamine B;.

*issu de I'agriculture biologique
Peut contenir des traces d'ceuf, de sésame et de fruits a coque.
Contient du lait
 Huile de palme bio issue de I'agriculture durable, certifiée par

des organismes de contrdle indépendants

Fiir den kleinen Hunger zwischendurch
zunéchst in Breiform: 2-3 Stiick HiPP Baby
Keks in einem Teller zerbréseln, mit 3-4
Essloffel abgekochter Milch oder Fruchtsaft
libergiessen. Kurz quellen lassen.

Pour les petites faims entre les repas, sous

Durch seine miirbe Konsistenz ist der HiPP
Baby Keks besonders geeignet zum Knabbern,
wenn die ersten Zahnchen da sind. Wir
empfehlen eine Tagesportion von 2 Keksen,
optimal als Teil einer Zwischenmahlzeit.

La consistance friable du biscuit bébé de HiPP

HiPP Baby-Keks wird aus technischen Griinden
nach Gewicht und nicht nach Volumen verpackt.

Innenbeutel

forme de bouillie: émietter 2-3 Biscuits Bébé e rend idéal pour permettre a bébé de grigno-

HiPP dans une assiette et ajouter 3-4 cuilleres  ter dés que les premiéres petites dents font

de lait ou de jus de fruit. Laisser gonfler - leurapparition. Nous recommandons une dose

quelques instants. journaliére de 2 biscuits, a consommer dans
I'idéal avec le godter.

Warum der Baby Keks Zucker enthalt:

In einem HiPP Baby Keks sind 1;1g Zucker enthalten. Der Zusatz von Zucker sorgt fiir eine
lockere und miirbe Konsistenz und macht unseren HiPP Baby Keks besonders l6slich im Mund.
Dadurch wird die Verschluckgefahr durch zu grosse Keksstiickchen erheblich reduziert. So
kann der Baby Keks auch schon mit den ersten Zahnchen gut und sicher verzehrt werden.
Wichtig — Biscuits grundsatzlich nicht im Liegen geben. Bitte beaufsichtigen Sie Ihr Kind beim
Knabbern. Fiir regelmassige Zahnpflege ab dem ersten Zahnchen sorgen.

Pourquoi les biscuits bébé contiennent-ils du sucre ?

Un biscuit bébé de HiPP contient 1,1 g de sucre. L'ajout de sucre donne aux biscuits bébé leur
consistance légére et friable qui les fait fondre dans la bouche. Ceci réduit considérablement
les risques d'étouffement liés & des morceaux de biscuits trop gros. Le biscuit bébé convient
ainsi dés la premiére dent et peut étre dégusté en toute sécurité.

Important — Ne donnez jamais les biscuits a votre bébé en position allongée et toujours sous
surveillance. Commencez I'hygiéne dentaire dés I'apparition des premiéres dents.

Durch den Transport kann sich die Fillhdhe Sachet
reduzieren. Daher fillt das Produkt den
Innenbeutel nicht vollsténdig aus.

Pour des raisons techniques, les Biscuits Bébé
HiPP sont conditionnés par poids et non pas par
volume. Le taux de remplissage du sachet peut
se réduire lors du transport. Il se peut donc que
le sachet ne soit pas rempli complétement.

_Fiillhghe
Remplissage

HiPP Elternservice - Service Parents HiPP - Servizio Genitori HiPP
@ 041/6 66 25 99

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG, 85273 Pfaffenhofen, Deutschland
www.hipp.ch

Trocken und bei Raumtemperatur gelagert mindestens haltbar
bis Ende: siehe Packungsunterseite.

A conserver dans un endroit sec et & température ambiante.
A consommer de préférence avant fin: voir le dessous du
paquet.
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Verzehrs-
empfehlung
beachten

Keks

Biscuits Béebhe

ideal fiir kleine Hande
idéal pour les petites mains

.

Energie/Energie 1.880k) 93k

446 keal - 22 keal
Fett/Lipides 1279 064
- davon/dont gesattigte Fettsauren/
acides gras saturés 539 03¢
Kohlenhydrate/Glucides 7479 379
- davon Zucker/dont sucres 2269 11g
Ballaststoffe/Fibres alimentaires 229 01g
Eiweiss/Protéines 729 049
Salz/Sel' <0,05g <0,05g

Natrium/Sodium
Vitamin/Vitamine B;

<0,02g <0,029g

0,8 mg* 0,04 mg

*100 g decken 160% des Tageshedarfs an Vitamin B; / 100g couvrent 160%
des besoins quotidiens en vitamine By

! errechnet aus dem natiirlichen Gehalt der Zutaten / calculé  partir de la
teneur naturelle des ingrédients

*
CH-BI0-006
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Das HiPP Bio-Siegel garantiert hochste Qualitdt
Z&»  und ibertrifft die EU-Bio-Anforderungen.
OH e Iol?o Bio HiPP garantit une qualité supérieure aux
standards exigés par I'UE en matiére d'agriculture Bio.

0

Bio Keks
Biscuits biologiques

e 150g

(ca. 30 Stiick/
env. 30 biscuits)

Hergestellt in Schweiz
Produit en Suisse

Fiillhdhe technisch bedingt.

CH3551.33-F

062300"047488
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