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Zubereitung nach 6 Monaten
Préparation après 6 mois

Der HiPP Baby Keks wird aus ausgewählten Bio-Zutaten hergestellt. Um höchste Sicherheit 
für Ihr Baby zu gewährleisten, wird der HiPP Baby Keks besonders schonend und mit 
einzigartiger Sorgfalt gebacken. So können Sie sicher sein, dass Ihr kleiner Liebling einen 
Keks in bester Bio-Qualität und einem besonders milden Geschmackserlebnis bekommt.

Les Biscuits Bébé HiPP ont été élaborés à partir d'ingrédients biologiques sélectionnés. 
Afin de garantir à votre bébé une sécurité optimale, les biscuits pour bébés de HiPP font 
l’objet d’une cuisson douce à laquelle nous apportons le plus grand soin. Vous pouvez ainsi 
être sûr que votre petit goûtera un biscuit de haute qualité biologique et avec un goût 
particulièrement doux.

Für den kleinen Hunger zwischendurch 
zunächst in Breiform: 2-3 Stück HiPP Baby 
Keks in einem Teller zerbröseln, mit  3-4 
Esslöffel abgekochter Milch oder Fruchtsaft 
übergiessen. Kurz quellen lassen.

Pour les petites faims entre les repas, sous 
forme de bouillie: émietter 2-3 Biscuits Bébé 
HiPP dans une assiette et ajouter 3-4 cuillères 
de lait ou de jus de fruit. Laisser gonfler 
quelques instants.

Durch seine mürbe Konsistenz ist der HiPP 
Baby Keks besonders geeignet zum Knabbern, 
wenn die ersten Zähnchen da sind. Wir 
empfehlen eine Tagesportion von 2 Keksen, 
optimal als Teil einer Zwischenmahlzeit.

La consistance friable du biscuit bébé de HiPP 
le rend idéal pour permettre à bébé de grigno-
ter dès que les premières petites dents font 
leur apparition. Nous recommandons une dose 
journalière de 2 biscuits, à consommer dans 
l’idéal avec le goûter.

Ab dem 8. Monat
Dès 8 mois

Warum der Baby Keks Zucker enthält:
In einem HiPP Baby Keks sind 1,1g Zucker enthalten. Der Zusatz von Zucker sorgt für eine 
lockere und mürbe Konsistenz und macht unseren HiPP Baby Keks besonders löslich im Mund. 
Dadurch wird die Verschluckgefahr durch zu grosse Keksstückchen erheblich reduziert. So 
kann der Baby Keks auch schon mit den ersten Zähnchen gut und sicher verzehrt werden.
Wichtig – Biscuits grundsätzlich nicht im Liegen geben. Bitte beaufsichtigen Sie Ihr Kind beim 
Knabbern. Für regelmässige Zahnpflege ab dem ersten Zähnchen sorgen.
Pourquoi les biscuits bébé contiennent-ils du sucre ?
Un biscuit bébé de HiPP contient 1,1 g de sucre. L’ajout de sucre donne aux biscuits bébé leur 
consistance légère et friable qui les fait fondre dans la bouche. Ceci réduit considérablement 
les risques d’étouffement liés à des morceaux de biscuits trop gros. Le biscuit bébé convient 
ainsi dès la première dent et peut être dégusté en toute sécurité.
Important – Ne donnez jamais les biscuits à votre bébé en position allongée et toujours sous 
surveillance. Commencez l'hygiène dentaire dès l'apparition des premières dents.

Zutaten • Ingrédients 

Weizenmehl*, Zucker*, Weizenstärke*, pflanzliche Öle* 
(Palmöl❤, Sonnenblumenöl*), Magermilchpulver*, Backtrieb-
mittel Kaliumhydrogencarbonat, Bourbon-Vanilleextrakt, 
Vitamin B1. *aus biologischer Erzeugung
Kann Spuren von Eiern, Sesam und Nüssen enthalten. 
Enthält Milch
❤ Bio-Palmöl aus nachhaltigem Anbau, zertifiziert von 

unabhängigen Kontrollstellen

Farine de froment*, sucre*, amidon de froment*, huiles 
végétales* (huile de Palme❤, huile de tournesol*), lait 
écrémé* en poudre, agent levant bicarbonate de potassium, 
extrait de vanille de Bourbon, vitamine B1.  
  *issu de l'agriculture biologique
Peut contenir des traces d'œuf, de sésame et de fruits à coque. 
Contient du lait
❤ Huile de palme bio issue de l'agriculture durable, certifiée par 

des organismes de contrôle indépendants

HiPP Baby-Keks wird aus technischen Gründen 
nach Gewicht und nicht nach Volumen verpackt. 
Durch den Transport kann sich die Füllhöhe 
reduzieren. Daher füllt das Produkt den 
Innenbeutel nicht vollständig aus. 

Pour des raisons techniques, les Biscuits Bébé 
HiPP sont conditionnés par poids et non pas par 
volume. Le taux de remplissage du sachet peut 
se réduire lors du transport. Il se peut donc que 
le sachet ne soit pas rempli complètement. 

Trocken und bei Raumtemperatur gelagert mindestens haltbar 
bis Ende: siehe Packungsunterseite.
A conserver dans un endroit sec et à température ambiante. 
A consommer de préférence avant fin: voir le dessous du 
paquet.

Innenbeutel
Sachet

Füllhöhe
Remplissage

HiPP Elternservice · Service Parents HiPP · Servizio Genitori HiPP
 0 41/6 66 25 99
HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG, 85273 Pfaffenhofen, Deutschland
www.hipp.ch

ideal für kleine Hände
idéal pour les petites mains

Verzehrs-
empfehlung 
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Hier öffnen
Ouvrir ici 

* 100 g decken 160% des Tagesbedarfs an Vitamin B1 / 100g couvrent 160% 
des besoins quotidiens en vitamine B1 

1 errechnet aus dem natürlichen Gehalt der Zutaten / calculé à partir de la 
teneur naturelle des ingrédients 
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(ca. 30 Stück/
env. 30 biscuits)

150g
Bio Keks 

Biscuits biologiques

Füllhöhe technisch bedingt.

Nährwerte/ pro/ pro/
valeurs nutritionnelles  pour pour
   100 g 5 g
   (1 Stück)

Energie/Énergie 1.880 kJ 93 kJ
  446 kcal 22 kcal
Fett/Lipides 12,7 g 0,6 g
- davon/dont gesättigte Fettsäuren/
 acides gras saturés 5,3 g 0,3 g
Kohlenhydrate/Glucides 74,7 g 3,7 g
- davon Zucker/dont sucres 22,6 g 1,1 g
Ballaststoffe/Fibres alimentaires 2,2 g 0,1 g
Eiweiss/Protéines 7,2 g 0,4 g
Salz/Sel1 <0,05 g <0,05 g
Natrium/Sodium <0,02 g <0,02 g
Vitamin/Vitamine B1  0,8 mg* 0,04 mg

CH-BIO-006
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Das HiPP Bio-Siegel garantiert höchste Qualität
und übertrifft die EU-Bio-Anforderungen.
Le logo Bio HiPP garantit une qualité supérieure aux 
standards exigés par l‘UE en matière d’agriculture Bio.

Hergestellt in Schweiz
Produit en Suisse

Produktinfo:

Bearbeiter:

HiPP 
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dtp@kastner.de

MagentaCyan Yellow

Pantone 280 C Pantone 151 C Cutter

Kunde:

Projekt:

Prägung:

Farbigkeit:

34 LMIV geprüft

Nur 
für

 O
lin

e-N
utz

un
g 

ke
in 

Nac
hd

ruc
k e

rla
ub

t

Pou
r u

n u
sa

ge
 en

 lig
ne

 un
iqu

em
en

t 

Auc
un

e r
ep

rod
uc

tio
n a

uto
ris

ée



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Remove
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice




